
Chez Boss & 

Fi ls

NOS NOUVEAUTÉS

TABOULÉ DE CHOU-FLEUR

CARPACCIO DE BŒUF

Tomate, concombre et feta, 
vinaigrette à la lime, fines 
herbes et sumac

Mayonnaise aux épices cajuns, 
parmesan, roquette et oignon 
frit

22 $

23 $

MOUSSE DE FOIE DE 

VOLAILLE

Parfumée à Lillet et au poivre 
d'Espelette, toast campagne, 
cornichon et chutney érable et 
camerise

20 $

NOS ENTRÉES SIGNATURES

GNOCCHI À LA PARISIENNE 25 $

HU ÎT RE S

SUR LIT DE GLACE

TARTARE DE TRUITE

CHAUDES

LA PIEUVRE EN CEVICHE

Sauce au piment jalapeno 
fumé, citron, mignonette 
d’échalotte, gingembre 
mariné

Mayonnaise maison au 
gingembre frais et yuzu, riz 
soufflé,  crème acidulée et 
émulsion d’ail noir

Épinard, crème et 
parmesan, façon Boss

Piquillo grillé, crème de citron 
vert, hummus d’haricot blanc 
et kumquat confit

6 pour 24 $
12 pour 42 $ 

24 $

27 $

CALMARS FRITS

Mayonnaise à la tomate 
séchée,  salsa verde, julienne 
d’oignon vert et citron

24 $

6 pour 27 $
12 pour 48 $ Champignon, oignon vert, 

crevette, palourde et sauce 
homardine

RAVIOLI DE CANARD CONFIT

Crème de pleurote et porcini, 
mesclun de jeunes pousses à 
l’huile de noix

26 $



SAUCISSE MAISON AU FOIE GRAS, 

POMME ET SIROP D’ÉRABLE

LAPIN FARCI EN BALLOTINE

MAGRET DE CANARD RÔTI

Huile de truffe, champignon 
sauvage et émulsion d’ail noir

Gastrique à la pomme et 
camerise

À DÉCOUVRIRNOS INCONTOURNABLES

NOS PLAISIRS COUPABLES...  DE  BOUCH E À OREI LLE

POÊLÉE DE PÉTONCLE 

MADELINOT AU BEURRE 

MOUSSEUX

ROBALO EN TEMPURA

Shitaké, crème et brandy

80 $
pour 2 personnesSauce au haricot noir et 

fleur d’ail fraîche

42 $ 40 $

46 $

47 $

Tous nos plats sont accompagnés de légumes selon le bonheur du marché

Chez Boss & 

Fi ls

CÔTE DE BŒUF ANGUS 3A

Maturée et rôtie sur l’os, 
glace de veau à la truffe et 
au Coureur des bois

145 $
pour 2 personnes

CAVATELLI À LA RICOTTA

Sauce à la crème et 
champignon sauvage, fleur d’ail 
et parmesan

34 $

POISSON DU JOUR

De bouche à oreille

Prix du marché

Mousseline de pomme de terre,  
beurre de veau caramélisé

42 $ONGLET DE BŒUF GRILLÉ

Confit d’échalotte au xérès et à 
la moelle, frites de Yukon Gold
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